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ESPERIENZA
PROFESSIONALE ) e Bule L =

12/2019-02/2020  Aiuto pasticcera

Pasticceria Cimoroni

Via ltalo Belardi, 35, 00045 Genzano di Roma (ltalia)

www.pasticceriacimoroni.it

Stage formativo della durata di 360 ore nell'ambito del Corso Operatore della produzione di
pasticceria

- scegliere e dosare gli ingredienti per gli impasti

- preparare impasti per i dolci (torte, biscotti, cometti, pan di spagna)

- utilizzare strumenti e macchinari per la realizzazioni di dolci (sfogliatrici, impastatrici, frigoriferi, forni,
siringhe per decorazioni, fruste, macchina per crema pasticcera)

- stoccare i prodotii

- preparare a mano le creme per i ripieni

- svolgere attivita di manutenzione ordinaria su atirezzature e impianti (pulire i macchinari e le
attrezzature)

- confezionare i prodoiii finiti

- ricoprire e decorare i prodotti con il cioccolato, le creme e la frutta secca

- cuocere e sciogliere il cioccolato

Attivita o settore Pasficceria

01/2019-12/2019 Barista

I Caffe
Piazza della Liberta, 00073 Castelgandolfo (Italia)
www.fa I lgandolf

Accoglienza clienti

Servizio ai tavoli

Annotazione delle ordinazioni

Preparazione e pulizia del bancone

Allestimento banco frigo e velrine

Utilizzo dei macchinari (lavastoviglie, fomo, macchina cafié, centrifuga)
Preparazione di cibi e bevande

Riordino dei tavoli

Pulizia dei locali e delle attrezzature

Apertura e chiusura del locale

Alivita o settore Bar

- 06/2018-12/2018  Banchista

Fraschetta Antico Grottino
Piazza di Corte, 15, 00072 Ancc:a (Etalla)

Individuazione e conoscenza di salumi e formaggi per un giusto abbinamento
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01/2014-06/2014

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

2020

19/11/2019

19/11/2019

2018

COMPETENZE PERSONALI

141420

Lingua madre

Curriculum vitae Martina Di Felice

Composizione di taglieri con abbinamento di salumi e formaggi
Taglio a macchina e manuale delle forme di formaggio, di porchetta e dei salumi
Manutenzione del banco gastronomia

Attvita o seftore Ristorazione

Aiuto cuoca

Ristorante Il Sentiero
Via Foacchla 46, 00040 Rocca di Papa (Itaha)
A : P, -al-S

Preparare gli ingredienti di base e i condimenti
Pulire e tagliare gli alimenti (oriaggi, came, pesce)
Preparare e condire le pietanze

Curare la presentazione e la guamizione dei piatti
Pulire i macchinari e le attrezzature

Aftivita o sefiore Ristorazione

b e e e e e
Corso di Operatore della produzione di pasticceria

Saip Formazione S.rl

Via Nettunense km. 8.100, 00072 Ariccia (ltalia)

www.sai i

Awviso pubblico Mestieri - Work experience e sperimentazione di strumenti e metodologie per la
valorizzazione delle imprese artigiane e il recupero dei mestieri tradizionali del Lazio. - Progetto
C.REAM.

Durata del Corso 120 ore di formazione in aula - laboratorio + 360 ore di tirocinio formativo

- Progettazione, elaborazione e analisi del dessert e della carta

- Miscelazione degli ingredienti

- Tipologie di dessert e caratteristiche merceclogiche e nutrizionali

- Modalitd d'uso delle materie prime e dei preparati di base

- Tecniche e tecnologie per i prodotti e i semilavorati di pasticceria

- Fenomeni fisici e biochimici nella cottura dei prodotti da formo

- Tecniche di lavorazione per pasticceria secca, fresca e dolce al cucchiaio

- Pasticceria vegana

- Gluten free

- Tecniche di lavorazione del cioccolato e del gelato

- Impasti e creme di base della pasticceria ed elaborati con prodotti privi di lattosio

-HACCP

- Sicurezza sul lavoro

Attestato di frequenza Corso Personale Alimentarista (HACCP)

Saip Formazione S.rl., Ariccia

Attestato di frequenza Corso Sicurezza Generale

Saip Formazione S.r.l., Ariccia

Diploma di maturita in Scienze Umane

Istituto paritario Poliziano

Via della Travicella, 55/61, 00145 Roma (ltalia)

italiano
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£ Curriculum vitae Martina Di Felice
Lingue straniere COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA
Ascolto Lettura Interazicne Preduzione orale
inglese A2 A2 A2 A2 A2

Competenze comunicaive - Buone competenze comunicative e relazionali acquisite durante le mie esperienze professionali
- Buone capacita di lavoro in equipe maturate grazie al contatto con alcune brigate di cucina

Competenze organizzativee - Buone competenze organizzative maturate durante le mie esperienze nel settore della ristorazione

gestionali
Competenze digitali AUTOVALUTAZIONE
Elaborazione g . . . 5
defle Comunicazione Cc‘eftgnnjﬁd‘ Sicurezza Rﬁ:“ﬂf‘ﬁ“‘
informazioni -

Utente autonomo  Utente autonomo  Utente autonomo  Utente autonomo  Utente autonomo

Patentediguida B

ULTERIORI INFORMAZIONI =

Trattamento dei dati personali
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