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sulla richiesta di:
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Certificato del Casellario Giudiziale
(ART. 24 D.P.R. 14/11/2002 N.313)
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Il presente certificato non pud essere prodotto agli organi della pubblica amministrazione o ai privati gestori di pubblici servizi della Repubblica
ltaliana (art. 40 D.P.R. 28 dicembre 2000, n. 445), fatta salva 'ipotesi in cui sia prodotto nei procedimenti disciplinati dalle norme
sull'immigrazione (d.lgs. 25 luglio 1998, n. 286). |l certificato e valido se presentato alle autorita amministrative straniere.
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** AVVERTENZA **

Certificato del casellario giudiziale - (ART. 24 D.P.R. 14/11/2002 N.313) - al nome di:

Cognome Nome Luogo di Nascita  Data di nascita Sesso Patemita Codice Fiscale
BRAVETTI ERMANNO ARICCIA 20/08/1965 M

Si attesta che nella Banca dati del Casellario Europeo NULLA risulta.







.CURRICULUM VITAE

DATI ANAGRAFICI E GENERALITA’
—————2RAT I L GERNERALITA

NOME E COGNOME Ermanno Bravetti
LUOGO E DATA DI NASCITA Ariccia 20 Agosto 1965
STATO CIVILE Coniugato
RESIDENZA E DOMICILIO Ariccia (RM) 00040

Via Luigi Fortunati, 10
RECAPITI TELEFONICI 06/9348416 Cell.3357195766
POSTA ELETTRONICA

ermannobravetti@virgilio. it

TITOLI DI STUDIO: Diploma di Scuola Media Inferiore conse

guito presso la
Scuola Media Statale “Vito Volterra” di Ariccia.

DIPLOMI, ATTESTATI ED ALTRI CORSI DI FORMAZIONE:
Attestato di formazione e

qualificazione per Direttori e Ispettori “Gestione degli
Impianti: requisiti_qualitativi, economici, commerciali” rilasciato dalla Soc. “LA

CASCINA” di Roma, le cui materie di studio sono state:

Elementi di Scienza dell’alimentazione, D.L. 155/1997 ¢ il Sistema HACCP
Aziendale, i1 D.L.626/1994 e la sicurezza dei lavoratori, Previsione Economica e
Controllo di Gestione, Contratto Nazionale e Regolamento Soci, La busta paga e
I’ Amministrazione de] Personale, 1a ISO 9002 e il Sistema di Qualita Aziendale,

C1 e privati, il Sistema di approvvigionamento
Aziendale.

Attestati di formazione in materia di

Laboratori Chimici Riuniti di Roma,
sOno stati:

“Igiene Alimentare” rilasciati dal Gruppo BIOS-
1 cui principali temi affrontati dai suddett; COTSI

U Direttive comunitarie in materia di igiene dei prodotti alimentari;
J Definizione di contaminazione e contaminazione crociata;

u Igiene del personale e dei locali di produzione;
[ Procedure e p1ano di sanificazione;

D Monitoraggio e compilazione modulistica.

ESPERIENZE DI LAVORO

e Dal 1985 al 1990 Amministratore Unico nonché lavoratore dipendente di varie

societa o ditte individuali a conduzione familjare specializzate in lavori dj
“Termica, Idraulica e impiantistica metanodotti”;

cumiculum ermanno



* Dal 1990 al 1993 alle dipendenze della Ditta Drago Service come trasportatore
pasti; |
e Dal 1993 al 1997 alle dipendenze della Soc. “I.R.S.” di Pavona (gruppo “La
Cascina’) con i seguenti incarichi:
» 1993 -1994  gastronomo e trasportatore;
» 1994 -1995  responsabile reparto preparazione verdure e aiuto
magazziniere;
» 1995-1996  responsabile del centro di cottura per la preparazione dei pasti
trasportati (circa 700 pasti) della mensa scolastica del Comune di Ariccia:
» 1995-1997  responsabile della gestione di Impianti con pasti trasportati
aziendali, sanitari e scolastici;

e Dal 1997 al 1998 a seguito della fusione aziendale tra la Soc. “IRS” gruppo La
Cascina e la Soc. “I:A.P.“ gruppo Sodexho in qualita di dipendente della Soc.
“LLAR:” di Pomezia ho svolto incarichi gestionali e di produzione pasti
refrigerati.

* Nell’anno 1998, a seguito dello scioglimento della fusione societaria anzidetta,
alle dirette dipendenze della Soc. “La CASCINA” di Roma ho svolto i seguenti
incarichi di lavoro:

» 1998 Direttore mensa Ministero degli Esteri di Roma;

» 1998 fino al 2000 Responsabile d’Area ramo sanita Centro Italia. Impianti
gestiti e controllati: Osp. “Regina Elena” (I.F.0.), Case di Riposo Comune di
Roma, Bar “Bambino Gest” Roma e Loc. Palidoro, Bar di Popoli (PE), Istituti
Religiosi di Roma (S. Margherita, S. Francesca Romana, Suore Pallottine
Grattaferrata) etc...), Osp. di Subiaco, Osp. dell’Aquila, Osp. Civitavecchia e
Bracciano, ASL Frosinone, etc....;

e Nell’anno 2000 a seguito dell’assunzione presso la Soc. “ALL FOODS” di Terni
come Responsabile d’Area ho svolto i seguenti incarichi:

» Responsabile della gestione di n°6 impianti di preparazione pasti presso i
presidi Ospedalieri della ASL di Grosseto e piu specificatamente: Osp. di
Grosseto, Osp. Massa Marittima, Orbetello, Castel del Piano, Manciano e
Pitigliano;

> Responsabile della mensa militare delle Caserme dei Carabinieri di Roma n°6
impianti, Forli, Rimini, Riccione, Pesaro, Pescara e Latina;

» Responsabile della gestione di n°®  impianti di preparazione pasti presso i
presidi Ospedalieri della ASL di Ancona e piu specificatamente: Osp. di
Ancona e Loreto;

» Responsabile del centro di cottura della Soc. “ALL FOODS” di Aprilia per la
produzione di circa 2.500 pasti;

e Dal mese di Febbraio 2005 assunto presso la Soc. “Sapori & Sapori” di Roma,
con mansioni di capo servizio catering livello Quadro A, trattandosi di una
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Societa di nuova costituzione, la mia attivita, almeno nella fase iniziale, si ¢
orientata fondamentalmente nell’avviamento del centro di cottura (scelta delle
Ditte per la ristrutturazione e adeguamento dei locali a centro di produzione pasti,
scelta delle Ditte di installazione degli impianti, scelta delle Ditte di
approvvigionamento derrate, organizzazione interna compresa la scelta del
personale addetto alle varie zone di lavorazione dei pasti, organizzazione
produzione, allestimento e confezionamento dei pasti, logistica dei trasporti etc..)
€ successivamente nel reperimento dei clienti, nonché nell’effettiva produzione
de1 pasti sia trasportati che refrigerati;

* Dal mese di gennaio 2006 assunto presso la Soc. “I CIGNI” di Roma. con
mansioni di Direttore di produzione, Quadro A gli incarichi svolti per conto della
suddetta societa hanno riguardato le scuole del Comune di Roma “autogestite” e
decimo municipio, le caserme dell’esercito del Comune di Roma, le cliniche
private IHG Italia Hospital Group di Guidonia e le cliniche del gruppo Angelucci
S. Raffaele di Monteporzio, Rocca di Papa e Velletri.

* Dal mese di marzo 2008 assunto presso la Soc. Coop. Sirio sempre con mansioni
direzionali ho gestito il centro di cottura per la produzione dei pasti delle scuole
di Genzano di Roma, Velletri, Albano Laziale e Castel Gandolfo, nonché clinica

Von Siebenthal, aziende private (CIS), Asso Handicap di Marino.

* Da settembre 2011 Direttore Tecnico di produzione presso la Coop. A.L.A.
Service a r.]. gestione centro di cottura Comune di Ariccia servizio produzione
confezionamento trasporto e sporzionamento pasti scuole materne ed elementari

comunali;
e Dal 2016 socio lavoratore presso la Coop. A.L.A. Service ar.l.;

e Dal 2018 socio lavoratore presso la Coop. La Zapatilla;
e Dal 2020 Amministratore Unico presso la Coop. La Zapatilla.

CONOSCENZE INFORMATICHE
¢ MICROSOFT WINDOWS (95/98/2000/XP);
¢ MICROSOFT OFFICE (Word, Excel, Access etc...);

¢ Internet e posta elettronica.

ALTRE INFORMAZIONI
¢ Ottime capacita comunicative finalizzate alle relazioni pubbliche con i clienti:

¢ Buone doti organizzative nel campo del catering con esperienze di banchetti per
Fiere Comunali, convegni, ricevimenti, campagne elettorali, matrimoni,
comunioni, battesimi, meeting, visite di autorita, etc....). L’esperienza piu valida
€ risultata essere 1’organizzazione del servizio di ristorazione in occasione della

Giornata Mondiale della Gioventu a Loreto;
¢ Attitudine a lavori d1 gruppo;
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¢ Nuove idee per il miglioramento della produttivita e per I’ampliamento del
mercato.
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