RIUNIONE COMMISSIONE MENSA SCOLASTICA

Oggi, tredici marzo 2007, alle ore 09,00, presssala giunta del comune di Ariccia si € riunita la
Commissione per la mensa scolastica nelle perseirgghori:

Sig. Lucidi U. Responsabile dell’Area V

Sig.ra Garofolo A. Responsabile del Servizio MeBsalastica-Segrataria Verbalizzante

Dr. Saccares Istituto Zooprofilattico Sperimeatbhzio/Toscana

Dr. L. Giangrande Dietista incaricato del servidiacontrollo

Sig. Gasbarri M. Presidente della CooperativaoSaifidataria del servizio di
produzione, distribuzione e sporzionamento passgw le mense
scolastiche

Sig.ra Restante V. Cuoca Responsabile

Dr.ssa A.M. Del Sole Dirigente Scolastico dellad2ione Didattica

Sig.ra Raia C. Responsabile plesso Fontana @ Pap

Ass.re Serra Bellini M. Assessore alla P.I.

Sig.ra Pede P. Rappresentante plesso Fontanaali Pa

Sig.ra Trivelli L. “ “ “

Sig.ra Braglia S. Rappresentante plesso Bernini

Sig.ra Apreda A.
Sig.ra Jatczak A.

Alle ore 09,30 entra il Sig. Mancini E., in rappeatanza della Ditta Bosco Mar, affidataria della
fornitura delle derrate occorrenti per il funzioremto della mensa scolastica.

Prende la parola I'Ass.re Serra Bellini, dicende éhvolonta di questa Amministrazione dare inizio
ad un percorso che consenta sia agli utenti ch@petatori di lavorare di concerto per raggiungere
un miglioramento qualitativo del servizio. Questaziativa non vuole essere un appunto per
nessuno, ma solo un modo per coinvolgere tutinggressati alla gestione del servizio in questione
L’idea é quella di affidare il controllo all’'lstita Zooprofilattico, dopo I'approvazione di bilancio

Si procedera anche alla stesura di un regolamesrtacgnsentire I'accesso nei locali adibiti alla
preparazione dei pasti ed alla conservazione delieate e nei locali refrettorio ai rappresentanti
degli alunni ed ai dipendenti comunali addetti, appnamente formati allo scopo.

Interviene il Dr. Saccares, spiegando in cosa sterebbe il controllo da parte dell’lstituto
Zooprofilattico Sperimentale. Esso nasce dalla s&tadi avere un controllo omogeneo che non é
un ulteriore controllo, ma solo un modo per vedf& che nel sistema dei controlli, dove ognuno ha
un ruolo specifico, tutto funzioni; solo la verdicla parte di terzi infatti puo dare la garanzia ith
sistema funzioni veramente. Si tratta di costrwine percorso di verifiche dove ognuno ha una
propria responsabilita rispetto ai controlli di pria competenza che percio devono essere veritieri,
effettuati, verificati e rispondenti alle esigenEsempi: check list, rintracciabilita degli alimegnt
percorsi formativi etc.

L’ass.re Serra Bellini aggiunge che ¢ in itinerel@nun progetto di “educazione alimentare”
A questo proposito il Dr. Saccares sottolinea clpeogetti di qualita funzionano quando la base

funziona e cio avviene quando il progetto educatiwmvolge tutti i componenti che formano |l
sistema.



Prende la parola il Sig. Gasbarri, precisando alsub € una Cooperativa che sta procedendo per |l
riconoscimento del percorso della qualita con lecpdura ISO 9001. | controlli si fanno, si sono
sempre fatti, prima con I'lstituto Zooprofilatticora con il Dipartimento di Biologia dell’Universit

di Tor Vergata. Esiste gia un percorso di rintrabdita degli alimenti e di formazione del persanal
(corso di 150 ore per I'H.C.C.P.) Ogni anno, imgltc’é un corso di aggiornamento per la
manipolazione e la rintracciabilita degli alimenti.

Interviene un rappresentante del plesso Berninepda I'attenzione sulla scarsa igienicita che si
osserva nel trasporto dei cibi.

Il Dr. Giangrande fa notare che forse é il mezztvaiporto a non essere sterile, ma il contenltore
e senz’altro.

L’intervento di un’altra rappresentante del pleBsonini rappresenta la necessita di fare attenzione
ai vari passaggi e cioé che se la persona adaetta ton i guanti il contenitore esterno, poi non
puo, con gli stessi guanti, procedere all’estrazidal contenitore interno.

Il Dr. Saccares sottolinea che 'aspetto fondamentan é rappresentato solo dal garantire che non
ci sia contaminazione, ma anche dal curare la ptas®ne delle cose e quindi anche i mezzi di
trasporto devono avere un aspetto decente peratgtoguientra nel discorso della certificazione
gualita, anche se poi effettivamente non e pressdotma contaminazione.

Una rappresentante del plesso di Fontana fa pessamuesto proposito, che bisogna cambiare le
brocche di plastica, che pur essendo pulite, sovltoropacizzate a causa dei residui di calcare.

Riemergono i problemi relativi al tempo che passald preparazione e la distribuzione dei pasti
con la conseguenza che la pasta arriva scottaumigblessi.

Il dr. Giangrande sottolinea che, per quanto stitgd gusti sono talmente disomogenei per cui se
provengono lamentele per qualcosa da un plessajndaltro ne provengono per qualcosa di
completamente diverso. Fa I'esempio della pizzaictacuni plessi era molto gradita e in altri no e
Se ne sprecava tantissima.

Interviene la Signora Restante, ricordando chaupgreriodo sono stati serviti cannelloni, pasta all
vongole, lasagne e anche queste pietanze sonddtatperché non gradite da tutti.

Giangrande ribadisce che infatti le alternativeo tjuelle menzionate dalla cuoca, erano gradite da
pochi.

La Sig.ra Garofolo da lettura della lettera pertanin data 23 febbraio u.s. da parte delle
rappresentanti del plesso Bernini nella quale feirafa che “spesso la verdura €& sporca, il sapore
dei cibi non é distinto” e che “la varieta si limitroppo spesso a cibi che non richiedono alcuna
elaborazione (in bianco o confezionati).

La cuoca precisa che le verdure sono surgelaterai essere cotte vengono controllate.

Il dr. Giangrande interviene precisando che pudhanmapitare che ci sia una foglia di verdura
sporca di terra, e che si sta sicuramente esagesatithccaduto.

Riguardo alla ripetitivita dei cibi, forse questccade per i bambini che, non mangiando cio che é
previsto nel menu, usufruiscono dei cibi che sigtam per scorta nel frigo come ad esempio



prosciutto, galbanino etc. Il dr. Giangrande precdd lettura del menu proprio allo scopo di far
evincere le differenziazioni.

Il dr. Saccares suggerisce di conservare un carepiopasto per almeno 72 ore come forma di
garanzia per tutelare tutti.

In riferimento al fatto che a volte arrivano allacma prodotti che non si possono servire (per es.
frutta e ortaggi di qualita scadente) il rappreaetd della ditta Bosco Mar precisa che alcuni

prodotti, proprio per il fatto che vengono recajpithrettamente alla cucina, non possono essere
sottoposti ad un controllo preventivo, ma che, cogque, ogni volta che la cuoca o qualcun altro
degli addetti alla cucina, verificando il prodottdtjene di doverlo mandare indietro, la ditta &

sempre stata ben disposta alla sua sostituzione.

L’Assessore Serra Bellini chiede al rappresentdeta Boscomar di verificare preventivamente la
qualita dei prodotti forniti, allo scopo di evitatisguidi nella preparazione dei pasti iscritti in
menu.

Il Dirigente Scolastico, dr.ssa A.M. Del Sole, seggce, ogni volta che si presenti la necessita di
procedere ad eventuali variazioni nel menu, di dppe le stesse in rosso sui menu che vengono
recapitati nei vari plessi scolastici e che sonfisgf in maniera che tutti possano prenderne
immediata visione ed evitare, pertanto, qualsiwlgimentela a riguardo.

Il Sig. Lucidi, rispetto al fatto di procedere afitesura di un regolamento, ritiene che sia pistgiu
procedere ad effettuare delle campionature debpgistnaliero, cosi come si faceva una volta, e
stabilire di vedersi con regolarita e, laddove seaeo con i termini dell’'urgenza, con tutti i
membri della commissione, per effettuare le dovet&iche.

Il dr. Saccares precisa che & opportuno fare dgelligiche continue sui problemi e procedere alla
gestione delle non conformita.

Emerge di nuovo il problema dell’acqua e il dr. @§eande chiede di avere dei chiarimenti a
riguardo. Percio la Sig.ra Garofolo da lettura ald#ttera scritta ai Dirigenti Scolastici e p.c.
allACEA. Inoltre I'Ass.re Serra Bellini precisa ehper quanto riguarda il problema dell'acqua,
riguardante piu specificatamente i plessi di Bar@nCrocefisso, si € provveduto ad installare
presso il plesso Bernini un serbatoio con due fiitcui uno a spago e uno a carboni attivi e press
il plesso di Crocifisso si e fatto in modo che taa fornita a scopi potabili € perfettamente in
norma.

Una rappresentante del plesso Bernini pone l'atb@ezsul fatto che occorre sensibilizzare gli
insegnanti per il monitoraggio del cibo.

Una delle rappresentanti del plesso di Fontanadsemte che la grammatura del pane ha subito una
diminuzione e rammenta i due episodi in cui € s$atwito un tipo di riso di qualita scadente.

Gli addetti ai lavori rispondono che si provvedangerificare nuovamente le grammature del pane e
che, rispetto agli episodi in cui si sono verifidgbroblemi con il riso, non i si poteva verificg
ovviamente, se non dopo la cottura e il consuméo d#ksso e che, comunque, si € provveduto
tempestivamente alla sua sostituzione.



LAssessore Serra Bellini chiede al rappresentastia dlitta boscomar, in caso di variazione di
marca nella fornitura dei cibi, di proporre preveaimente un campione in prova al centro cottura,
per verificare la rispondenza alle necessita.

Dai rappresentanti del plesso di Fontana di Pagr@aevsuggerito di reinserire i cannelloni, attes® ch

i bambini che non li gradivano da quest’anno s¢mason sono piu presenti. La proposta viene
accettata e si procedera pertanto ad includerivamente nel menu.

F.to datutti i componenti



